


Utopia Wines è il risultato di un'idea originale e forse un po' folle di due giovani appassionati, a 
partire dalla scelta del particolare nome per questa nuova produzione di spumanti metodo 
classico. Tutto ha avuto inizio quando andando in giro per cantine della Franciacorta, i due si 
sono convinti che il vino è frutto di un grande amore per la terra e le viti. Tutto questo li ha spinti 
a rivedere i canoni classici del panorama enologico, creando una linea di spumanti Franciacorta 
D.O.C.G. innovativa e non convenzionale, con etichette minimaliste ed accattivanti.

Utopia Wines rappresenta un punto di riferimento per chi cerca qualcosa di insolito.

UTOPIA WINES
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Il metodo di produzione dei Franciacorta prevede l'utilizzo 
esclusivo di vitigni nobili, tra cui Chardonnay, Pinot Bianco, 
Pinot Nero ed Erbamat. Inoltre, la raccolta delle uve viene 
e�ettuata solo a mano e in cassette della capacità di 18/20 kg.

Dalla cura delle viti alla raccolta manuale delle uve, dal pres-
saggio so�ce alle fasi di fermentazione e a�namento, ogni 
singolo passaggio è eseguito con cura e attenzione per garan-
tire la massima qualità delle nostre bollicine.

Siamo convinti che solo attraverso un approccio attento e 
scrupoloso alla produzione dei nostri vini, si possa ottenere un 
prodotto di eccellenza. Grazie alla nostra dedizione e alla 
passione per il territorio, siamo orgogliosi di o�rire dei vini 
Franciacorta di altissima qualità, apprezzati dai nostri clienti in 
tutto il mondo.

I Franciacorta Utopia Wines sono prodotti seguendo le rigide 
norme del Disciplinare del Consorzio Vini Franciacorta, le più 
restrittive a livello mondiale per la produzione di Metodo 
Classico. 

Queste norme garantiscono la massima qualità dei nostri vini.

IL NOSTRO METODO
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FRANCIACORTA BRUT D.O.C.G.
Diretto e sincero. Perfetto per l’aperitivo.
Accompagna tutto il pasto.

SCHEDA TECNICA
Vendemmia: Raccolta manuale a �ne agosto 
Uvaggio: Chardonnay 90% - Pinot Nero 10%
Vini�cazione: Pressatura so�ce, fermentazione 
e a�namento per 6-8 mesi in tini d’acciaio
Presa di spuma: minimo 18 mesi sui lieviti
Gradazione: 12.5% vol.
Zucchero: 5 grammi litro
Formati disponibili: Bottiglia 0.75 lt. 
Su richiesta Magnum 1.5 lt
Confezioni: Astuccio da 1 bottiglia
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FRANCIACORTA SATÈN D.O.C.G.
Morbido e setoso.
Dedicato a cibi e palati più ra�nati.

SCHEDA TECNICA
Vendemmia: Raccolta manuale a �ne agosto
Uvaggio: Chardonnay in purezza
Vini�cazione: Pressatura so�ce, fermentazione 
e a�namento per 6-8 mesi in tini d’acciaio
Presa di spuma: minimo 24 mesi sui lieviti
Gradazione: 12.5% vol.
Zucchero: 6 grammi litro
Formato disponibile: Bottiglia 0.75 lt. 
Confezioni: Astuccio da 1 bottiglia
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FRANCIACORTA ROSÉ D.O.C.G.
Elegante e romantico.
Un tocco di classe, dalle note intriganti.

SCHEDA TECNICA
Vendemmia: Raccolta manuale a �ne agosto
Uvaggio: Chardonnay 50% - Pinot Nero 50%
Vini�cazione: Pressatura so�ce, fermentazione 
e a�namento per 6-8 mesi in tini d’acciaio
Presa di spuma: minimo 24 mesi sui lieviti
Gradazione: 12.5% vol.
Zucchero: 3 grammi litro
Formato disponibile: Bottiglia 0.75 lt. 
Confezioni: Astuccio da 1 bottiglia
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FRANCIACORTA EXTRA BRUT D.O.C.G.
Forte e deciso.
Un vino intenso per i palati più esigenti.

SCHEDA TECNICA
Vendemmia: Raccolta manuale �ne agosto
Uvaggio: Chardonnay 100%
Vini�cazione: Pressatura so�ce, fermentazione 
e a�namento per 6-8 mesi in tini d’acciaio
Presa di spuma: minimo 24 mesi sui lieviti
Gradazione: 12.5% vol.
Zucchero: 2 grammi litro
Formato disponibile: Bottiglia 0.75 lt. 
Confezioni: Astuccio da 1 bottiglia
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SCHEDA TECNICA
Vendemmia: Raccolta manuale a �ne agosto 2018
Uvaggio: Chardonnay 20% - Pinot Nero 80%
Vini�cazione: Pressatura so�ce, fermentazione 
e a�namento per 6-8 mesi in tini d’acciaio
Presa di spuma: 50 mesi sui lieviti
Gradazione: 12.5% vol.
Zucchero: Nessun zucchero aggiunto
Formato disponibile: Bottiglia 0.75 lt. 
Confezioni: Astuccio da 1 bottiglia

FRANCIACORTA ZERO D.O.C.G.
MILLESIMATO 2018
Profondo e puro.
La vera essenza del Franciacorta.







“Il vino non è la risposta a tutto,
ma almeno ti fa dimenticare 
qual era la domanda”

info@utopiawines.it
INFO & ORDINI

UTOPIA WINES
www.utopiawines.it

+39 340 837 6133



www.utopiawines.it@utopiawines +39 340 837 6133


